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MENU MIDI

ENTREE + PLAT : 24 €
PLAT + DESSERT : 24 €

ENTREE + PLAT + DESSERT : 27 €

ENTREE SEULE: 9 €
PLAT SEUL : 19 €

ENTREES

BURRATA & RHUBARBE ROTIE

BURRATA AND ROASTED RHUBARB

ARTICHAUTS, RICOTTA CITRONNEE, BRESAOLA

ARTICHOKES, LEMON RICOTTA, BRESAOLA

PLATS

BAR SNACKE, FENOUIL CONFIT, SAUCE CREMEE A LA MARJOLAINE

SEARED SEA BASS, CANDIED FENNEL, CREAMY MARJORAM SAUCE

PALERON CONFIT TERIYAKI, AUBERGINE FUMEE, SAUCE SOJA - GINGEMBRE

CONFIT CHUCK ROAST TERIYAKI, SMOKED EGGPLANT, SOY SAUCE - GINGER

DESSERTS

CREME BRULEE A LA FEVE TONKA

MOUSSE AU CHOCOLAT, FLEUR DE SEL & HUILE D’OLIVE

Prix ttc, service compris

L'ALMANACH MONTMARTRE
35 RUE RAMEY, 75018 PARIS
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