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APERITIFS (HORS MENU)

TARAMA TRUFFE (KAVIARI)

ASSIETTE DE FROMAGE

12

12 SAUCISSON SEC 9

MENU SOIR

ENTREE, PLAT & DESSERT — 57€

ENTREE & PLAT OU PLAT & DESSERT — 44€

ENTREES (SEULE : 15€).

PLATS (SEUL : 32€)

ARTICHAUTS & RICOTTA CITRONNEE PINTADE AU CITRON NOIR & TRUFFE

Fonds d’artichauts au jus de viande, ricotta au

thym citron, jambon cru

Accord : Saumur blanc, Bourgogne rouge

ASPERGES BLANCHES & VIN JAUNE

Asperges grillées, hollandaise au vin jaune,

noisettes, haddock
Accord : Chablis ou Beaujolais blanc

BONBONS DE LANGOUSTINES

Langoustines en feuille de brick,
mayonnaise bisquée, herbes fraiches

Accord : Bourgogne rouge ou Pouilly-Fumé

BAR, SARRASIN & CITRON CAVIAR

Carpaccio de bar, creme fraiche au citron confit

salé, tuile de galette au sarrasin

Accord : Beaujolais blanc ou Pouilly-Fumé

Sapreme de pintade rétie, polenta crémeuse au
parmesan, truffe d’été, jus de viande au citron noir

Accord : Sud-ouest ou Bourgogne rouge

MAGRET DE CANARD, BETTERAVE & GRIOTTES

Magret de canard réti, betteraves confites,
cerises griottes, jus au Porto et Madeére

Accord : Languedoc rouge ou Sud-ouest

RAVIOLES FORESTIERES

Duxelles en feuille de riz, champignons sautés,
huile de shiso, herbes fraiches, oignons frits

Accord : Pouilly-Fumé ou Bourgogne rouge

LIEU JAUNE & NOILLY PRAT

Lieu jaune, sucrine braisée, petits pois,
asperges & sauce au Noilly Prat

Accord : Beaujolais blanc ou Saumur blanc

DESSERTS (SEUL : 15€).

TARTE CITRON MERINGUEE

MOUSSE AU CHOCOLAT

Pdate sablée sarrasin, créemeux citron, Huile d’olive, fleur de sel

meringue italienne, poivre timut

CREME BRULEE TONKA

Créme infusée a la feve tonka

Prix ttc, service com pris
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